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产品说明书
美国谷物集团有限公司

MALTRIN® M150
麦芽糖糊精
MALTRIN® M150 麦芽糖糊精 乃温和纯白、具增加体积和饱满度, DE 值15 之碳水化合物。微甜、易溶解及具抗结巧能。
标准指针
当量葡萄糖值 (DE)
13.0-17.0 

水份, %
6.00 max. 

灰份, %  
0.50 max. 

pH (20% 溶液)  
4.0-4.7 

比重, lb/cu ft 
31.0 – 41.0 

好气性细菌数, CFU/g
100 max. 

酵母菌, CFU/g 
50 max. 

霉菌, CFU/g
50 max. 

大肠杆菌, MPN
<3/10 g 

致病菌
Negative/10 g 

沙门氏菌 
Negative/25 g 
典型碳水化合物含量 

(干粉算)
单多糖 
 1.3% 

双多糖 
 4.8% 

三多糖  
 6.7% 

四多糖 
 5.5% 

五或以上多糖 
81.7%
溶解度
MALTRIN® M150 分散溶解于水之固形物量高达 50% 。
粘稠度
MALTRIN® M150 溶液具有件牛顿粘稠度。当高浓度时(约 50%), 对溶液的粘稠度具有很大影响。
联系:
香港:
溢兴泰发展有限公司
上环苏杭街 99-101 号嘉发商业中心
(: 852-25599967
传真: 852-25599289
电邮: 
 

sales@premiumd.com


应用
MALTRIN® M150 建议使用于糕饼和曲奇饼干粉混合料、干燥产品、 冷冻甜食 、特殊糖果、调味糖浆、作调味粉, 甜味剂和其它粉料的载体。
卷标
MALTRIN® M150 乃食用级碳水化合物, 正确的名称是 ”麦芽糖糊精”。
包装
MALTRIN® M150 麦芽糖糊精以多层纸袋, 独立保鲜膜包裹, 以达最佳防水保护。净重 50 磅。
保存期和储存条件
需保存于干燥、90℉ 以下、60% 相对湿度环境。 在此条件下, 未开封的包装最少可存放两年。如果保存条件超过上述条件, 微生物指针和水份最好重新检测, 确保安全。
批号解说 

每批批量为180,000磅。 例如: M0101801. M=MALTRIN®; 随后的两个数字是年份,  01=2001; 随后三个数字是月日, 018=1月18日; 最后的两个数字是当日的批号和生产线号, 01=第一批。
中国:
斯德宝香精香料有限公司
广州广州大道明月一路20 号明月阁1407室
(: 020-87358046, 87358801传真: 020-87358047
电邮: staple@21cn.com
This information is presented in good faith but it is not warranted as to accuracy of results. Also, freedom of patent infringement is not implied. This information is offered solely for your investigation, verification and consideration.


