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Product Specification
Grain Processing Corporation


INSCOSITY™ B656
速溶变性淀粉
INSCOSITY™ 乃预糊化变性淀粉, 无需加热即可水解成糊状。此品在冷水及热水中皆能给予极佳的粘稠度。 

INSCOSITY™ 给予汤类、肉汁及酱料、果浆、沙拉酱及水果馅料稳定粘稠度。更可作烘焙食品保润剂使用。水解后能给予产品柔滑的质感和光亮感。
标准指针
水份, % 

8.0 max. 

pH (20% 分散) 

6.5 –9.25 

灰份 (残留), % 

0.5 max. 

蛋白, % 

0.35 max. 
好气性细菌数, CFU/g 

10,000 max. 

酵母菌, CFU/g 

200 max. 

霉菌, CFU/g 

200 max. 

大肠杆菌
<10/g (none detected)
致病菌 
Negative/10 g 

沙门氏菌 
Negative/25 g
联系:
香港:
溢兴泰发展有限公司
上环苏杭街 99-101 号
嘉发商业中心
(: 852-25599967
传真: 852-25599289
电邮: 
 

sales@premiumd.com




标签 
INSCOSITY™ B656 乃食用级变性淀粉。
包装
INSCOSITY™ B656 变性淀粉 以多层纸袋包装。净重 50 磅。
保存期和储存条件
需保存于干燥、90℉ 以下、60% 相对湿度环境。 在此条件下, 未开封的包装最少可存放两年。如果保存条件超过上述条件, 微生物指针和水份最好重新检测, 确保安全。
批号解说 

第一个字是本品编号, S = Starch; 随后的两个数字是年份, 随后三个数字是月日, 最后的两个数字是当日的批号和生产线号, 如: S0102501. S=Starch, 01=2001, 025=1月25日, 01= 第一批。 

中国:
斯德宝香精香料有限公司
广州广州大道明月一路20 号
明月阁1407室
(: 020-87358046, 87358801传真: 020-87358047
电邮: staple@21cn.com
This information is presented in good faith but it is not warranted as to accuracy of results. Also, freedom of patent infringement is not implied. This information is offered solely for your investigation, verification and consideration.


