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SODIUM-CASEINATE
酪 朊 酸 钠
NA-94
产品描述:
NA-94是用脱脂鲜牛奶提炼出来的乳蛋白质,粉末呈乳白色,极易溶于水。
用途:
NA-94被广泛用于肉类制品工业 。如制造香肠、猪肉、牛肉制品、肝类制品、家禽类如火腿及其它以肉制品为基础的产品 。
性能:
NA-94溶于水时产生特强的乳化和胶化能力,能有效地防止脂肪和胶状物在系统中分离出来,改善产品的稳定性和增加产量。在肉制品生产过程中可加入 NA-94作胶化剂或制成NA-94--脂肪--水的乳化液,其比例为1:5:5。 

包装:
NA-94以塑料袋外加多层纸袋包装 。每包净重20Kg。 1000Kg一卡板 。
保存期:
在温度5-25℃和最高相对湿度75%时,未开封的产品其保存期最少一年 。
产品规格:

蛋白质 (N x 6.38)干粉
92.5%

水份
6.0%

脂肪+灰份
6.0%

乳糖
0.2%

pH(10%/20℃)
6.6-7.0%

黏稠度 (15%/20℃) (Haake viscotester)
100 cp

细菌总数
1.000/g

大肠菌
neg. 0.1g

酵母菌+霉菌
neg. 0.1g


沙门氏菌
neg. 25g
本产品乃根据德国和欧共体食品法规生产 。并得到欧共体批准生产,批准号为D-BY7117 。
We do, nevertheless, advise our customers to check the appropriate food legislation with regard to the application. The details given here are intended merely for information purposes and are in no way legally binding.
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